Vazengm milovnikiim moku chmeleného
uctive predkladame tyto

ZUBRILISTY

" h‘ﬁ; }"!‘i u*‘gbﬁ

: ' - '7‘[“- P TR Y

\







Uvadni slavao

Vézeni pfiznivci piva Zubry,
dost4va se vam do ruky specidlni narozeninové vydani Zubfich listd, tentokrat v ne-
tradi¢nim formatu, které jsme pro vas ptipravili k 145. vyro¢ni zaloZeni prerovského
pivovaru. Doufame, Ze si s nami uZijete cestu zpatky do historie pivovaru, obzvl4sté
do jeho zacatku a prvnich let existence, které polozily zaklady k budoucimu rozvoji.

Pivovar jiz od svého zalozeni hrél dilezitou roli, jak ve spoletenském, tak hospodai-
ském Zivoté mésta. Byl vyznamnym zaméstnavatelem v regionu a neptimo také pod-
poroval zaméstnanost v zemédélském sektoru, kdyZ odebiral suroviny od mistnich
dodavateld, jak je tomu koneckonct do dnegka. Zarover ale také ovliviioval komunit-
ni Zivot, a to nejen v samotném Pferové, kdyz dodéval pivo do hospod, kde se pak nad
pullitrem poctivého pivniho moku schazeli lidé. Pravé hospody a restaurace, zvlasté
v mensich méstech a na vesnicich, vnimam jako tradi¢ni spole¢enska a kulturni cen-
tra, bez nichZ by byl Zivot mnohem chudsi. Predstavuji ¢asto jedinou moznost, kam
zajit na pivko, kde se sejit s p#ateli nebo domluvit néjaky osobni ¢& pracovni , byznys®.
A proto se i v dne$ni dobé snazime tyto podniky maximéalné podporovat.

A nejen to. Vyhleddvame stale nové piileZitosti, p#i kterych se mohou lidé setkavat.
Proto poriddme jedny z nejvétsich kulturnich akci ve mésté, jako je Zubrfest nebo
oslava narozenin pivovaru, a podporujeme fadu regionélnich sportovnich klubi i ne-
ziskovych organizaci.

Samoztejmé tohle viechno by nebylo moZné bez podpory vas vSech, nasich ptizniv-
ct a fanougku. Velice si vazime toho, Ze se s ndmi podilite na pokracovani ptibéhu
piva Zubr a pferovského pivovaru, ktery pro vés vaii tradi¢ni ¢eské pivo jiz dlouhych
145 let. A ja doufam, Ze minimalné dalsich 145 let tomu tak bude. Aby stejné jako
generace na$ich prarodi¢a a praprarodi¢t mély i ty nasledujici moZnost vychutnat si
pivo, které se déla poctivé a s laskou.

podpofe mize pivovar i nadale prosperovat a vzkvétat.

Tomas Pluhacek

reditel pivovaru Zubr

— Nddvoti pivovaru -

Zdroj archivnich pramenti a fotografii, pokud neni uvedeno jinak:

Casy se mén, chut zustdvd: Piibéh prerovského pivovaru, publikace vydand u prilezitosti 140. vyroci zalozent
akciového pivovaru v Prerové

Podnikovy archiv spole¢nosti Pivovar Zubr, a. s.

Soukromé shirky a archivy
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Piva se v Prerave varilo od nepameti

Vroba piva v Prerove ma nekolikasetletou tradici

Historie prerovského
pivovarnictvi je skutecneé
bohata. Prvni zminky o tom,
Ze se v Preroveé varilo pivo,
sahaji az do 13. stoleti,
presnéji do roku 1256, kdy
kral Piremysl| Otakar II.
udélil meéstu Prerov pravo
pivovarnickeé.

ozvoj prerovského pivovarnictvi
Re spjat pfedev$im s rodem Pern-
Stejni, po kterém nejen pivovar,
ale celé mésto Prerov nese ve znaku zu-
b#i hlavu s houZvi v nozdrach. Do rukou
Pernstejnt se mésto dostalo v roce 1475

a jiz v roce 1480 dal Vilém z Pernstejna
ve mésté postavit pansky pivovar. Ten se
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- Listina z roku 1541 -

nachéazel pod hornim nidméstim v mis-
tech dnes$niho domu ¢. 27, tzv. Na Marku.
Z roku 1541 se ndm pak dochovala lis-
tina sepsand Vilémovym synem Janem
z Pernstejna, ktery vyslovné potvrzuje
pravo varit pivo v Prerové. Zaroven byl
listinou polozen zaklad tradice méstan-
ského pivovaru, ktery fungoval témét az

do konce 19. stoleti. Jeho poslednim na-
jemcem byl Josef Silhavy, ktery si v roce
1892 postavil za Be¢vou novy, moder-
ni men$i pivovar a onen méstansky Na
Marku zrugil. Silhavého pivovar vatil
pivo az do roku 1938.

ovést ¥ika, Ze kdysi ddvno, jesté za
P doby bojovnych kralg, zil vjednom

z moravskych hvozda uhlif Véna-
va. Zil v chaloupce, ve které schovaval
vSe, co potteboval. ProtoZe ale byl ¢asto
pry¢ a chalupa byla prazdna, naucil se do
ni chodit také zubr, ktery Zral chléb i jiné
zasoby. Po jeho nevitané nivstévé z nich
zbyly jen drobky.
Jednou se proto Vétiava rozhodl, Ze si na
zubra pocihd. Kdyz zubr vnikl do chalu-
py, uhlif mu zastoupil cestu, a protoze
bylo v mistnosti malo mista, zubr ne-
mél kam utéct. Vénava ho chytl za rohy
a nozdrami mu provlékl houzev, kterou

vytrhl ze dvefti. Pak jej dovedl aZ ke krali
na hrad, ktery ho chtél za jeho hrdinsky
¢in odménit. Daroval mu svobodu a kus
zemé, coz Vénava s vdé¢nosti ptijal. Aby
ukazal krali svoji silu, vytdhl sekyru
a utal zubrovi jednou ranou hlavu. Kral
mu udélil znak ¢erné zubti hlavy s hou-
zvi v nozdrach a z poddaného uhlite se
stal svobodny pan.

— Vlevo: Jan z Pernstejna na rytiné z knihy
Zrcadlo slavného Markrabstvi moravského —




Zajimavasti a pivu

Svaty Vaclay, patron ceskeho piva

vaty Vaclav, ktery je prvnim sva-
S tore¢enym ceského puvodu, bez

pochyby patfi mezi nase nejvy-
znamnéj§i historické osobnosti a jeho
odkazu a osoby si vazil i sdm Karel IV. Jiz
za doby jeho panovani byl svaty Véclav
udajné povazovan za patrona sladovniki
a v roce 1357 se pak mél na Karlav po-
pud stét i ochrdncem pivovarnika. Pivo
je u nis povazovano za nirodni nipoj
a je tedy vice nez ptiznacné, Ze je tim-
to zplsobem spojeno pravé s patronem
zemé Ceské.
Cesky knize Vaclav I. (907 - 28. zaii 935)
byl synem kniZete Vratislava a jeho man-
zelky Drahomiry. Jeho prarodi¢i byli
prvni historicky dolozeny pfemyslovsky

knize Botivoj . a jeho Zena svatd Ludmi-
la. S osobou svatého Viclava je spojena
tada povésti. Jedna z nich pravi, Ze ve
chvili, kdy bude nage vlast v nejvétsi tis-
ni, otevie se tzv. Vefejova skala na hote
Blanik, z hlubokého spanku se probudi
rytifi a pod vedenim svatého Viclava,
patrona ¢eské zemé, vyrazi proti nept¥a-
telam, porazi je a v Cechich nastane
opét klid a mir.

- Vpravo: Svaty Viclav na titulnim listu
Wolfenbiittelského kodexu —

Kdyz se rekne Ceskeé pivo

Ceskeé pivo je mirné alkoholicky, izotonick( napoj obsahuijici
velké mnozstvi vitamin( a mineralnich latek.
Viyrabi se specifickou metodou na tizemi Ceské republiky
z chmele a sladu stanovené jakosti za vyuziti zdrojl vody se
specifickgm mineralnim slozenim. Jedna se o nejpitelngjsi pivo
na sveteé - pivo, které se nikdy neprepije/,neprestane chutnat”.

v

eské pivo je pak presnéji defino-
Cvéno jako svétlé pivo, které je vy-

razné vuni po sladu svétlého typu
a po chmelu. Riz tohoto piva je stredni,
stejné tak jako plnost chuti, kterd je pre-
devsim dédna rozdilem mezi zdanlivym
a dosaZitelnym stupném prokvaseni. In-
tenzita hotkosti piva je sttedni az vyssi,
s charakterem drsnosti jemny aZz mirné
drsny. Barva je zlatozluta, stfedni az vys-
$i intenzity. Pivo je jiskrné a po naliti do
sklenice vytva#i kompaktni bilou pénu.
Nejsou ptipustné cizi viiné a chuté, pre-
vlada chut po sladu a chmelu, pti¢em? je
ptipusténa velmi slaba intenzita paste-
racni ¢&i esterové chuté a vané. Pro pivo
¢eského typu jsou typické vyssi hodnoty
polyfenoli a vy$si hodnota pH.

- Slddek na drevorytu Josta Ammana —

Zdroj: Ceské pivo: klenot Ceské republiky. Praha:
Ministerstvo zemédélstvi, 2015

Kdy u nas vznikl
prvni pivovare

azory odborniki se lisi a chy-
bi dostatek pisemnych da-
kazl, ale je pravdépodobné,

e prvni pansky pivovar v Cechach,
a mozna dokonce i v celé Evropé, se
nachizel v Cerhenicich, v dne3nim
Stredoceském kraji, v okrese Kolin.
Jeho zalozeni se datuje do roku 1118.
Ale doklady o tom, Ze se na nagem
uzemi vafilo pivo, jsou jesté starsi.
Mezi lety 1034-1055 byla vydana
nadacni listina kniZete Bretislava I.,
ktera je nejstarsim dokladem o pésto-
vani chmele. V této listiné Bretislav I.
ptidélil kapitule ve Staré Boleslavi de-
sitek z chmele péstovaného v Zatci
a Mladé Boleslavi. Jesté starsi zminka
je spojena s Bfevnovskym klasterem.
Pti jeho vysvéceni v roce 993 druhym
¢eskym biskupem Vojtéchem pry bylo
mnichtim zakazéano vatit pivo, proto-
Ze se ptipravé a piti piva vénovali vice
nez svym ,,oveckam®.

Zdroj: www.ceske-pivo.cz




Jak vznikal akciavy pivavar v Pferave

Prvni varka byla uvarena necel( rok od polozeni

yslenka zfidit v Prerové akcio-
vy pivovar se dockala velmi
rychlé realizace. Prvni schuze

prozatimniho vyboru pro zfizeni akci-
ového pivovaru a sladovny se konala
25. dubna 1871. Jeho piedsedou byl
zvolen prerovsky méstan Josef Valen-
tin K¥istek, ktery je také nazyvan otcem
pivovaru. Na den p¥esné o rok pozdéji
byl slavnostné polozen zdkladni kdmen
pivovaru a diky tomu, Ze stavba pokra-
¢ovala velmi rychle, jiz 13. btezna 1873
byl pivovar vysvécen a druhy den uvatil
svoji prvni varku piva. S jejim prodejem
se zacalo 24. kvétna. V prvnim roce pro-
vozu pivovar uvatil necelych 7 000 hek-

zakladniho kamene

tolitrt piva. Tolik piva Zubr se v dnesni
dobé vypije zhruba za 10 dni.

Vyrobni kapacita pivovaru byla projek-
tovdna na 20 tisic hektolitra piva roc-
né a puvodni varna méla obsah jedné
varky 68 hektolitrt. Jen pro predstavu,

v roce 2016 pivovar uvatil zhruba 255
tisic hektolitri piva, coz je vice nez de-

sitindsobek. I soucasna varna dosahuje
nékolikandsobnych kapacit. Obsah jed-
né varky, ktera se v pivovaru vati dnes,
je 350 hektolitra.

— Postupujici stavba rodiciho se pivovaru —

Rostla nejen vgroba, ale i pocet
zamestnancd

réci v pivovaru prvnim rokem za-
P stavalo jen 18 délnikd, o dva roky

pozdéji byl jejich pocet jiz dvojna-
sobny. V roce 1897, kdy pivovar slavil
své 25. vyrodi, mél jiz ptes 100 zamést-
nanct. V dne$ni dobé pivovar zaméstna-
va 160 lidi.

— Prvorepublikovi zaméstnanci na nddvofi pivovaru —

Pivovar ocenovany jiz od prvnich let

ivovar Zubr pat#i k nejocefiovanéj-
P $im pivovarim u nés a pravidelné

sbira medaile na prestiznich degu-
sta¢nich soutézich. Nejnovéji si kromé
dvou prvnich mist pro piva Zubr Grand
a Zubr Classic veze z Pivexu 2017 i hlav-
ni ocenéni pro pivovar ¢tvrtstoleti. Svoje
prvni soutézni ocenéni ale pivovar ziskal
jiz v roce 1883, a to medaili z vystavy
v Prerové.

- Pivovar z ptaci perspektivy —

Prvni ocenéni

1883 medaile z vystavy v Prerové
1890 medaile z vystavy ve Vidni
1893 medaile z vystavy v Prerové
1897 medaile z vystavy
v Napajedlich
1898 diplom a medaile z vystavy
ve Vidni

1898 diplom a statni medaile

1899 Velka zlata vystavni medaile

vvvvv

1902 ¢estny diplom ve Vyskové
s pravem razeni zlaté medaile

1905 ¢estny diplom v Hodoniné
s pravem razeni zlaté medaile

1908 ¢estny diplom v Kromé¥izi
s pravem razeni zlaté medaile

1911 C(estny diplom v Rousinové
s pravem razeni zlaté medaile




Zajimavasti o Prerove

Prerov, pulzujici mesto

druhé poloviné 19. stoleti zazival P¥erov druhou renesanci a stejné jako za

g ; dob vlady Pernstejnt dochézelo k rychlému hospodafskému rastu. Od roku
1841 byl Pterov napojen na zeleznici, ktera vedla az do Vidné, a prerovské na-

draZi se stalo dulezitym Zelezni¢nim uzlem. Diky Zeleznici i trodné pudé okolni Hané
se Pferov stal duilezitym centrem, které pfitahovalo podnikatele z riznych obor.
Rozvijel se ale také kulturni zivot a oblast §kolstvi, kterd kladla diraz na prosazovani
vychovnych zisad Komenského. Roku 1865 tu vznikla prvni ¢eska rolnicka $kola na
Moravé, v roce 1870 tfeti ¢eské gymnazium po Brné a Olomouci a roku 1875 st¥edni
hospodarska skola. Vyznamnou kulturni instituci se stalo Muzeum Komenského za-

loZené roku 1887.

Zdroj: www.prerov.eu

— Budova pterovského nddrazi — - Horni ndmésti —

Primyslova revoluce a akciové
podnikani

o velkém hospodétském rozmachu v 60. letech, diky némuz zalaly ve mésté
P vznikat nejriznéjsi pramyslové podniky véetné skrobarny, vyrobny likérti nebo
dvou cukrovarq, se v 70. letech zacala uplatiiovat diky pramyslové revoluci to-
varni strojova vyroba a nové technologie. S tim souvisel i rozmach akciového podni-
kéni. Jen mezi lety 1867-1873 vzniklo v Rakousku téméf 700 akciovych spole¢nosti.
Vzhledem k stale se rozrustajici zdstavbé v Pferové, ktery mél v té dobé pres sedm tisic

obytovatel, vznikl i prvni izemni pldn mésta.

Ochranna znacka

Svoji ochrannou znacku
- prerovsky mestsky
znak - hlavu zubra mezi
dvema vézemi si pivovar
dal zaregistrovat
1. kvétna 1898S.

Jan Amos
Komensky
a Prerov

méno Jana Amose Komenského
Jnenese muzeum Ve svém nazvu

jen tak ndhodou. Pfesné misto
narozeni tohoto celosvétové uzna-
vaného filozofa, teologa a pedagoga
znamo neni, je ale jisté, Ze to bylo na
Moravé a Ze svoje studentska léta pro-
zil pravé v Prerové, na latinské skole
(gymnéziu). Po letech stravenych na
némeckych vysokych skolich se opét
do Pterova vratil jako rektor latinské
gkoly a v praxi tak mohl poprvé vy-
zkouset své novatorské pedagogické
postupy. Svoje pusobeni v Pferové
ukon¢il poté, kdy byl vysvécen na
knéze a odesel ridit bratrsky sbor ve
Fulneku. Pferov se muZe py$nit nejen
prvnim Muzeem Komenského na své-
té, ale svétové prvenstvi nese i socha

Komenského, kterd byla slavnostné
odhalena roku 1874.

Zdroj: www.prerov.eu

— Roh Komenského a Palackého t¥idy v Prerové —




Pivavar raste a meéni se

Za 145 let existence proSel pivovar znacngm vgvojem. Modernizace se dotkla kompletni vgrobni
technologie pivovaru, varny nebo napriklad strojovny. Nékteré plvodni ¢asti pivovaru zanikly,
jiné byly naopak s postupngm rozsSirovanim pivovaru nové postaveny.

Varna - srdce pivovaru

K prvni rekonstrukci varny, p¥i niz byla
kapacita zvétSena na 108 hektolitri, do-
$lo v letech 1893 az 1894, tedy dvacet
let od zah4jeni provozu pivovaru. Varna
vsak byla v roce 1899 ponicena pti po-
zaru, a proto vznikla druhd varna o stej-
ném objemu jako plivodni poniceni.
V roce 1941 pak byla vybudovéna zcela
nova varna o kapacité 250 hektolitra,
ktera v 60. letech prosla rekonstrukci
a jeji vykon se zdvojnasobil. V soucasné
dobé se pivo vati na varné s kapacitou
350 hektolitrt jedné véarky, kterd byla
vybudovéna v roce 2002.

Na sladovnickgch
humnech

Spole¢né s pivovarem byla vybudovina
i sladovna, ktera se v nasledujicich le-
tech dale rozsifovala. A to nejen v ramci
pterovského pivovaru, ale i do okolnich
pivovard, jez byly béhem let odkoupeny.
Nejprve to byl pivovar v Trsicich, poté
v Kojetiné a jako posledni pivovar v Z4-
hlinicich, kde se sladovalo aZz do roku
1960. Sladovna ptimo v prerovském
pivovaru fungovala do roku 1988, kdy
ukon¢ila svij provoz.

— Prdce v byvalé sladovné pivovaru —

Tam kde pivo kvasi

Stejné jako ostatni prostory pivovaru
i spilka, kde pivo kvasi, prochazela po-
stupnym rozsitovanim. V roce 1901
vzniklo druhé oddéleni pro 102 kadi,
jejichz celkovy pocet se tak rozrostl na
170, na prelomu 20. a 30. let byl nad le-
zackym sklepem vybudovan novy objekt
spilky o rozloze 1 900 metr ¢tvereénich.

Vlezackém sklepe

Jiz v prvnich letech provozu pivovaru
se ukazalo, Ze kapacita sklept nestaci
a je potteba ji rozsitit. K pavodnim tfem
oddélenim tak béhem necelych t¥iceti let
od zaloZeni pivovaru p¥ibylo dal$ich osm
sklepu. Sklepy byly vydlazdény Zulovymi

deskami.

— Interiér lezdckého sklepa —

— Pohled ze $tokii na byvalou sladovnu —

— Nddvo¥i pivovaru s budovou byvalé sladovny a kantyny —
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— Sklad drevénych transportnich sudi -

7

Tradi¢ni bednarskeé

remeslo

Pierovsky pivovar provozoval i vlastni
bednarnu, tedy vyrobu dfevénych sudu.
Budova bednarny byla postavena v roce
1906 a v roce 1912 mél pivovar v obé-
hu vice nez 20 tisic sud. Dfevéné sudy
slouzily pivovaru az do podatku 70. let,
kdy je nahradily sudy z hliniku. Od roku
1995 se pak pivo sta¢i od suda nerezo-
vych. Dfevéné sudy neslouZily jen pro
pfepravu piva, ale z tohoto materidlu
byly vyrobeny i lezické sudy ve sklepich
pivovaru. Ty postupné v 50. az 70. letech
nahradily ocelové tanky.

Pivo na cesté
k zadkaznikim

Dilezité je nejen pivo uvatit, ale také
dopravit k zikaznikim. To zajistovaly
zpocatku konské a volské povozy, a proto
souddsti pivovaru byly i velké stije a chlé-
vy. V roce 1879 byla dokonce v pivovaru
postavena vlastni kovarna a o ¢étyti roky
pozdéji kolna na povozy. Do poéatku prv-

ni svétové valky mival pivovar az 20 para
taznych zvitat, které postupné nahrazo-
valy ndkladni automobily. Tim prvnim
byla v roce 1919 pragovka. Posledni koné

z pivovaru zmizeli v roce 1960.
— Piodni ledovna s dobovym vozovym parkem —

Pivo'v chladu
ulezelé

narustajici vyrobou dochazelo

v pivovaru i k rozgitovani skla-

du ledu. Ten se do hostinskych
sklepti i do pivovarské ledovny tradi¢-
né dobyval z teky Becvy. Tézba ledu
a jeho uskladriovani se nazyvalo ledo-
vani. Pfirodni led byl tehdy jedinym
prostiedkem, ktery poméhal uchova-
vat potraviny véetné piva i v teplych
mésicich. Béhem zimnich mésica tak
bylo potfeba vytviret zdsoby ledu,
které vydrzely az nékolik mésica.
V roce 1890 byla ztizena tzv. americ-
ké ledovna s kapacitou 550 vozu. Jen
o dva roky pozdéji zadaly byt v pivo-
varu vyuzivany prvni chladici stroje.
Chladici technologie se stéle rozsito-
valy a v roce 1910 vyroba umélého
ledu dosahovala 7,5 tuny denné. V té
dobé také nahradila ptivodni dfevé-
nou ledovnu zdéna budova. S rostouci
cennou dostupnosti lednicek ledatské
temeslo pak zhruba v poloviné minu-
lého stoleti zaniklo uplné.
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— Ledati na Becvé —




To nejlepsSi z nasSeho regionu

Pro vgrobu piva jsou potreba tri zakladni suroviny - obilng slad, voda a chmel. VSechny tyto
suroviny dnesni pivovar Zubr vyuziva v maximalni mozné mire z regionalnich zdrojd, stejné jako
tomu bylo pred 145 lety, kdy se v pivovaru varila prvni varka péniveho moku.

Voda - zaklad piva

Pouzitd voda ptimo ovliviiuje vyslednou kvalitu piva, proto kaz-
dy pivovar s peclivosti voli takovy zdroj vody, ktery splnuje
ptisné parametry. A to nejen pro samotnou vyrobu, ale i pro
procesy, které s vyrobou souvisi. V prvnich dvou letech provozu
pivovar vyuzival vodu z vlastnich studni, ale s rostouci vyrobou
se ukazalo, Ze voda nestadi, a proto jiz v roce 1874 byl ztizen
vodovod z Beévy. Ten pros$el nékolika rekonstrukcemi a slouzil
pivovaru az do roku 1957, kdy se pivovar ptipojil na méstsky
vodovod. Od té doby tak pivovar pro vyrobu piva vyuziva dalni
vodu, kterd pochazi z tovacovskych jezer.

Chmelem se nesetri

Chmel je zdkladni surovinou, kterd ptimo ovliviiuje chut piva,
doddva mu totiZ charakteristickou nahotklou chut. Chmel se
v nasi republice péstuje ve tfech hlavnich oblastech — Zzatecké,
ustécké a trsické, ktera lezi v ptimém sousedstvi Pferova. Proto
jiz pivovar dlouhé desetileti odebira chmel pravé z této oblasti,
kde se péstuje jeden z nejkvalitnéjéich chmelt na svété — Zatec-
ky polorany ¢ervenak. Pravé tento chmel dodava é¢eskému pivu
jeho specifické vlastnosti.

~ Zatecky polorany cerveridk

Z hanackeho jeCmene

Slady z urodné Hané predchézi povést sama. Po slozeni a vy-
¢isténi mi¥i obili z poli do sladoven, kde musi projit nékolika
fazemi, nez nakli¢ené a usu$ené zrno muze byt pouZito pro
vyrobu mladiny. NejuZivanéjsi druh sladu je svétly éesky slad,
ktery predstavuje zdkladni surovinu pro vyrobu vSech druhi
piv. Pro vyrobu piv tmavych se kromé svétlého sladu pouziva-
ji 1 specidlni slady, které ovliviiuji vyslednou barvu i chutové
vlastnosti piva.

- Z trsickych chmelnic -

Hynek Floryk - zakladatel
novodobeho chmelarstvi na Morave

Chmela#stvi ma nejen v Cechéch, ale také na Moravé bohatou
tradici. Pivovar lezi v tr3ické oblasti, kde je dochovéna prvni
zminka o péstovani chmele jiz z roku 1506. Nejvétsi rozvoj
zdej$i chmelafstvi zazilo na konci 19. stoleti, a to diky Hynku
Florykovi, sedldkovi pochazejicimu ptimo z Trsic.

Chmel se v minulych stoletich péstoval na Moravé velmi roz-
trousené, zejména kolem klasterti a panskych statkt. AZ v roce
1861, kdy Hynek Floryk zalozil prvni chmelnici na pozemku
za svym domem, zacalo tzv. novodobé moravské chmela¥stvi
v oblasti, kterd pozdéji dostala podle méstecka Trsice oficial-
ni ndzev — Trdickd chmela¥ska oblast. Vznikla — podobné jako
chmelatské oblasti v Cechach — dlouhodobym vyvojem a d4 se
tici, Ze jakousi pfirozenou rajonizaci vyustila v oblast, kde se
dafti péstovat velmi kvalitni chmel aZ do dnesnich dnu.

Zdroj: www.trsice.cz




Jak se vyrabi tradiéni ceske piva¢

Zakladni suroviny

Z&kladnimi surovinami pro vyrobu ¢eského piva jsou pitna
voda, je¢ny slad plzeniského typu a Cesky chmel, ktery je diky
své aromati¢nosti nenahraditelnou soucasti harmonické hot-
kosti ¢eského piva.

Rmutovani

Vyroba piva za¢ind na varné, kde se rozemlety slad misi s vodou
ve varnich nddobach a zah#ivanim na presné dané teploty. Pti-
tom se preméniuji rozpustné latky sladu v roztoku na zkvasitel-
né cukry. Tomuto procesu se ¥ikd rmutovani.

Scezovani

Pii scezovani je smés pfeCerpdna na scezovaci kiad, na které je
oddélen rmut od nerozpustitelnych latek sladu — mlata. Ciry
roztok zvany sladina je povaten 90-120 minut s chmelem na
mladinové panvi. Takto vznikne zdkladni roztok pro vyrobu
piva, ktery se jmenuje mladina.

Kvaseni

Horkd mladina je zchlazena deskovym chladi¢em na zdkvasnou
teplotu a poté jsou do ni ptidany pivovarské kvasnice. Hlavni
kvaseni probiha pti tradi¢ni klasické technologii v otevienych
kvasnych kadich, které diky specidlnimu chladicimu zafizeni
reguluji teploty béhem kvaseni. Hlavni kvaseni trva 7-10 dni.

Zrani

Po prokvaseni mladiny na pozadovany stupeii je mladé pivo
zchlazeno a sesudovéno do lezackého sklepa, kde zraje v uza-
vrenych lezickych tancich 35-55 dni podle druhu piva. Béhem
zrani se z piva vysrazi kalici ¢astice, pivo se nasyti oxidem uhli-
¢itym a probéhnou dulezité pochody ovliviiujici vysledny sen-
zoricky charakter piva.

Staceni
Hotové pivo se prefiltruje, ptipadné stabilizuje a pasterizuje
a poté se staci do sudq, lahvi ¢ plechovek.
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Jak se dafilo vdobe mezi valkami

Vzpominka na Frantiska Stradiota, prerovského sladka

Jednim ze sladkd prerovského pivovaru, kterg mél béhem svého plsobeni nejvétsi podil
na jeho rozvoji, byl FrantiSek Stradiot, sladek v obdobi prvni republiky. Pravé recepturou
z 30. let minulého stoleti se nechala soucasna sladkova Natasa Rouskova inspirovat, kdyz
vymyslela recepturu pro Gspésné pivo Zubr Grand. O Zivoté FrantiSka Stradiota a jeho plsobeni
v prerovském pivovaru jsme si povidali s jeho vnukem, Karlem Andresem.

Jelikoz déda zemf¥el kratce po vasem
narozeni, nemél jste moznost po-
znat ho osobné. Kdo vam o ném nej-
vice vypravel?

Je to bohuzel tak, dédecek zemtel pouhé
dva mésice po mém narozeni, to je v roce
1946. Proto ho znidm jen z vypravéni,
predevsim od jeho manzelky, babicky
Anny. I diky mnoha fotografiim, jak tém
soukromym, tak s jeho spolupracovniky
a prateli z uméleckych kruhdg, jsem se
mohl o jeho zivoté dozvédét vice.

Vy sam jste se nékdy poustél do ba-
dani v rodinnych archivech?

Ano, zacal jsem s tim v lofiském roce,
kdy jsem slavil 70. narozeniny a rozhodl
jsem se, Ze zpracuji strom zivota svych
pfedkt z rodiny Andrest a Stradiotu.
Diky tomu jsem o dédovi zjistil mnoho
zajimavého i vice o jeho pusobeni v pre-
rovském pivovaru.

| .r‘*- :F-h— :

- Frantisek Stradiot (vlevo) s rodinou a Rudolfem Firkusnym —

Pamatujete napf¥iklad na néjakou
zajimavou historku, ktera koluje
ve vasi rodiné? Zminujete, Ze mél
i mnoho pratel ve svété uméni.

— Karel Andres (vlevo) na varné pivovaru Zubr -

Ano, déda byl velkym mecend$em umé-
ni. Stykal se naptiklad s malitem Jitim
Hefmanem, na jehoZ obrazech se obje-
vuje hlavné krajina Slovicka. Déda ho
nejen finanéné podporoval tim, Ze od néj
kupoval obrazy, ale ptatelili se i v sou-
kromi, coz dokazuji fotografie z jejich
spole¢nych vylett. Ale nebyla to jedina
vyznamnda osobnost, kterd byla rodiné
blizka. Tou dalsi byl naptiklad klaviris-
ta Rudolf Firkusny, rodadk z nedalekych
Napajedel. Moje matka Marie bydlela
u pani Firku$né v Brné, kdyz tam stu-
dovala. Rudolf Firkusny naopak béhem
svych studii v Bu¢ovicich a Brné navsté-
voval Stradiotovy v Prerové.

Vite, jak se Frantisek Stradiot k pro-
fesi sladka dostal?

Déda pochizel ze zemédélské rodiny
z Pardubicka. Byl prosttedni ze t¥i déti.
Po dokonéeni pardubické redlky v roce
1898 odesel do akciového pivovaru
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— FrantiSek Stradiot, prvorepublikovy slddek —

v Langkrouné, odtud ptesel do pivova-
ru Pardubice jako vati¢ a sklepnik. Na-
sledovala funkce vati¢e piva v pivovaru
Jevitko a poté spilkate v Prostéjové. Do
prerovského pivovaru nastoupil v roce
1926 a zUstal tam aZ do roku 1943, kdy
odesel do duchodu. Byl desitym sladkem
od zaloZeni pivovaru v roce 1872.

Vite néco vice o jeho dalsich zajmech?
Déda mél rad cestovani s rodinou jak po
tehdejsim Ceskoslovensku, tak i do za-
hrani¢i. Se svymi spolupracovniky také
Casto organizovali vylety naptiklad do
prazskych divadel nebo do Karlovych
Vart s ochutnavkou 1é¢ivych pramend.

Jméno vaseho dédecka je spojovano
také s trSickym chmelem. Byl to on,
kdo zacal vyhradné pouzivat chmel
z této oblasti a zacal tak tradici re-
giondlni spoluprice, ktera trva do
dneska. Vy sam jste se loni v lété
ucastnil cesani chmele na special-
ni varku piva Zubr Grand z prvniho
chmele. Byla to vase prvni navstéva
prerovského pivovaru?

Ano, byla to moje prvni navitéva pivo-
varu Zubr a rad bych se tam urcité opét
vratil.

Mate v rodiné i dalsi pivovarniky?
Nebo byl déda vyjimka?

Ne, v rodiné zadni dal§i pivovarnici ne-
jsou.

A jaky vztah k pivu mate vy sam?

Ja pivo piji rdd, chutnd mi zejména de-
setistupiiové a jedenéctistuptiové pivo.
Kdyz se u nds v Nachodé objevi v marke-
tu Kaufland Zubr Grand, moc rad si ho
koupim.

Vyroba opet stoupa

tejné jako ostatni pivovary a prumyslové podniky, byl i pferovsky pivovar za-
saZen neptiznivymi dopady prvni svétové valky a celkovy vystav klesl z pred-
vale¢nych 110 tisic hektolitrt na pouhych 20 tisic hektolitr za rok. Byla to
doba, kterou provazela regulovana vyroba a obchod s pivem, stejné jako zvysena
pivni dan z odbytu piva. V kampani 1923/1924 byla zavedena ptedvalecna vyroba
specidlniho ¢erného 14stupiiového piva a v nésledujicich letech zacala rast vyroba
i obchod. Jiz v letech 1925/1926 ptesdhl vystav opét 100 tisic hektolitr a v roce

litr piva. Velké zasluhy na tomto rozkvétu maji pfedevsim tehdejsi vedouci ¢initelé

pivovaru v ¢ele s pferovskym advokatem Leopoldem Mohaplem, ktery se stal roku
1918 jeho predsedou.

— Jubilejni 150 000. hektolitr piva v roce 1930 -

Prvorepublikovg Grand

emensi zasluhy na uspésich pivovaru nese také sladek Frantisek Stradiot,

ktery do prerovského pivovaru ptisel v roce 1926. Ten v pivovaru sladkoval

v nelehké dobé, ktera byla zpiisobena svétovou hospodatskou krizi v roce
1929. Ekonomick4 situace se zacala opét zhorSovat a v dusledku rostouci neza-
méstnanosti zacala klesat i spotfeba piva. Konec krizovych let a zastaveni pokle-
su vystavu se podarilo opét dosdhnout v kampani 1936/1937. Byl to pravé sladek
Stradiot, diky kterému pivovar toto obdobi uspésné prekonal. A v jeho recepturach
i vyrobnich postupech ¢erpd pivovar inspiraci do dnesnich dnt.. NejenZe navazal
spolupréci s mistnimi chmelati z Trsic, odkud zacal odebirat chmel, ale zac¢al pivo
chmelit nactytikrat, stejné jako je chmelen sou¢asny Zubr Grand.

— Vedeni pivovaru na vyleté v Karlovych Varech —
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Jaka piva byla v nabidce?

Béhem dlouhych 145 let existence pivovaru se varila riizna piva. Co se za tu dobu ale
nezmenilo, je tradicni zplsob v(roby, predevsim kvaseni na oteviené spilce a dlouhé zrani
v lezackém sklepé. Pivovar dokazal prekonat nékolik tizivgch obdobi, ktera byla poznamenana
hospodarskgmi krizemi i nedostatkem surovin, a v sou¢asné dobé vari Spickova piva, jez jsou
zaloZena na kvalitnich regionalnich surovinach a tradi¢nich recepturach. To, Ze prerovska piva
patri opravdu mezi to nejlepsi, co u nas najdeme na cepech restauraci i na pultech obchod,
potvrzuji predevsim ocenéni z prestiznich odborngch degustacnich soutézi, ktergmi
kazdorocné pivovar rozsifuje svoji uctyhodnou sbirku.

| pres potize se pivo varilo

Pfed vypuknutim prvni svétové vilky, v obdobi velké prosperi-
ty pivovaru, bylo mozné v nabidce najit pivo Pferovan, coz bylo
15stupriové Cerné pivo, 12stupriovy Breziidk, 11stupiiové tzv.
salonni pivo a 10stupiiovy lezak. V inoru 1915 veel v platnost
uredni zakaz sladovani a je¢men byl pivovardm piidélovan jen
v omezeném mnozstvi, coZ se podepsalo na vyrazném pokle-
su vyroby. Na zdkladé uspornych natizeni vlady bylo dovoleno
vatit jen nejslabsi piva. Opétovné zavedeni vyroby specidlniho
¢erného 14stupriového piva v kampani 1923/1924 odstartova-
lo novy rust vyroby. Zajimavosti ur¢ité také je, kolik se v tehdej-
$i dobé piva celkové vypilo. Primérnd spotfeba piva na obyva-
tele na Moravé ¢inila 64 litrd, v Cechéch to bylo 79 litriL.
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Stejné pivo, ruzné etikety

V obdobi prvni republiky jesté neexistovaly jednotné pivni eti-
kety. Ruzni distributoti proto prodavali pferovské pivo v lah-
vich s vlastnimi etiketami.
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Jak to bylo dale

Béhem druhé svétové vilky, kdy pivovar presel do rukou né-
mecké vojenské spravy, se v pivovaru vatila ¢tyi- a pétistupriova
piva pro vale¢né podniky. V roce 1948 pak byl prerovsky pivovar
znarodnén a byl ztizen podnik Handcké pivovary v Prerové, kte-
ry béhem nasleduyjicich desetileti prosel nékolika zménami - jak
jména, tak poctu pivovard, které pod sebou sdruzoval.

V sedmdesétych a osmdesétych letech se sortiment pivovaru

prakticky neménil, vatila se sedmicka, osmicka, desitka, dva-
nictka a o Véanocich a Velikonocich se na pultech objevoval
Hanak, svétla ¢trnactka.
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Novy smer vyvoje

Listopadové udélosti 1989 znamenaly pro pivovar nastartova-
ni zcela nového sméru vyvoje. V roce 1991 pak doslo k trans-
formaci zbylého stitniho podniku Pivovary Pferov na akcio-
vou spole¢nost Moravskoslezské pivovary se sidlem v Prerové
a v roce 1994 byla zalozena spole¢nost Pivovar Zubry, a. s. Tyto
zmény odstartovaly velké investice do modernizace technologii
i prostor pivovaru, které v 80. letech zna¢né stagnovaly. V po-
slednim ¢tvrtstoleti se zdsadnich investic dockaly prakticky
vSechny ¢4sti pivovaru, a to jak ty vyrobni, technologické, tak
administrativni. Pivovar Zubr se tak kromé novych sticecich
a plnicich linek nebo nové filtra¢ni technologie mize py$nit no-
vou varnou, zrekonstruovanymi lezickymi sklepy, strojovnou,
kotelnou nebo administrativnim zadzemim pivovaru.
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Jake jsou vase znalosti z historie pivovaru Zubre?
Overte sije v nasem kvizul

Spravné odpovedi na vsechny otazky najdete v textech Zubrich listd. PFejeme prijemné ctenil

1. Ktery cesky kral udélil v roce 1256

meéstu Prerov pravo varit pivo?
a) Premysl Otakar I.
b) Premysl Otakar II.
c) Karel IV.

2. Vite, kdo je patronem ceského
piva? Napovime vam, ze ho patro-
nem jmenoval Karel IV.

a) Sv. Vaclav

b) Sv. Vojtéch

¢) Sv. Ludmila

3. V kterém roce byl slavnostné
polozen zakladni kimen pivovaru
v Pferové?

a) 1870

b) 1871

c) 1872

4. Jak se jmenoval prvni predseda
akciového pivovaru, nazyvany také
otec pivovaru?

a) Josef Valentin Kristek

b) Hynek Floryk

c) Frantisek Stradiot

5.V jakém roce uvaril pivovar svoji
prvni varku piva?

a) 1872

b) 1873

c) 1874

6. Kolik méla piivodni varna obsah
jedné varky?

a) 25 hl

b) 68 hl

c) 137hl

7. Kolik ma souéasna varna obsah
jedné varky?

a) 250 hl

b) 305 hl

c) 350 hl

8. Védéli jste, ze prerovsky pivovar
mél i svoji sladovnu? Tipnete si,
v jakém roce ukoncila sviij provoz?
a) 1954
b) 1988
c) 2001

9. S naristajici vyrobou dochazelo
v pivovaru i k rozsifovani skladu
ledu. Vite, jak se ¥ikalo ledovné,
ktera byla z¥izena v roce 1890?

a) Americka

b) Videnska

¢) Francouzska

10. V roce 1919 vyjel k zakaznikam
z pivovaru prvni nikladni automo-
bil, ktery postupné nahradil konské
a volské povozy. Tipnete si, ktery
automobil to byl?

a) Tatra

b) Laurin & Klement

c) Praga

11. Vite, jaka piva pivovar vyrabél
pred zacatkem prvni svétové valky?
a) Pferovan, Brezndk, 11stupiiové
salonni pivo a 10stupriovy lezak
b) Classic, Gold, Grand, Premium
c) Pferovan, Handk, 11stuptiové
salonni pivo

12. Vite, jaka byla ve 20. letech pru-
mérna spotreba piva na obyvatele
roéné? MizZeme vam prozradit, Ze
v roce 2015 byla pramérna spotieba
piva na osobu v CR 143 litri za rok.
a) Na Moravé 42 1, v Cechach 281
b) Na Moravé 391, v Cechach 64 1
¢) Na Moraveé 64 1, v Cechach 791

13. Vzpomenete si, jak se jmenoval
prvorepublikovy sladek pivovaru
Zubr, ktery pivo chmelil nacty¥i-
krit, stejné jako my nyni chmelime
naseho Granda?

a) Franti$ek Starek

b) Franti$ek Sladek

c) Frantisek Stradiot

14. Vite, jak se jmenuje chmel, kte-
rym chmelime nase pivo a ktery je
povazovany za jeden z nejkvalitnéj-
sich chmela na svété?

a) Zatecky polorany ¢ervendk

b) Trsicky polorany ¢erveiidk

¢) Zatecky polorany zeleidk

15. A v jakych nasich hlavnich
chmela¥skych oblastech se tento
chmel péstuje?

a) Zatecka, Tréicka a Hanacka

b) Zatecka, Ustécka a Trsicka

¢) Zatecka, Ustécka a Hanacka
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