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azeni fanousci a piiznivci pivo-
» varu Zubr,

piipravili jsme pro vis specidlni
narozeninové vydini Zubfich lista
s nddechem davnych ¢asi, které maji
spole¢ného jmenovatele — lasku k pie-
rovskému pivu. Kofeny pivovaru Zubr
sahaji daleko do historie, stejné tak jako
vafeni piva. Letos v dubnu pierovsky
pivovar slavi kulatych 150 let. Vétime,
ze si spole¢n¢ s ndmi uZijete cestovani
¢asem, nahlédnete pod poklicku tra-
dice vafeni piva, odkryjete bohatou
historii pivovaru od prvnich let jeho
vzniku az do jeho soucasnosti. Vychut-
nate si atmosféru rozkvétu a druhé re-
nesance, kterd je spojend s rychlym hos-
podaiskym rozvojem a vybudovinim
zeleznice, tzv. Severni Ferdinandovy
drahy, kterd v roce 1841 vedla z Vidné
az do Prerova.

UkédZzeme vam, jak dulezitou spole-
¢enskou roli hrél pivovar od pocatku své
existence. Jak nejprve vyznamny $lech-
tic pan Vilém z Perstejna pienesl své-
ho podnikatelského ducha do Pterova
a kolem roku 1480 zalozil pod Hornim
naméstim v mistech dnesnitho domu
znatené¢ho ¢islem 27 pansky pivovar.
Na tradici vafeni piva navazali Gspé$né
pierovsti méstané, keeti méli privilegium
vafit pivo ve svych domech, jimz se diky
tomu fikalo pravovare¢né. Zjistite, co
jste mozna o prerovském pivovaru nevé-
déli a keeré profese se podilely na vyrobé
piva a dnes je uz na seznamu povoldni
nenajdete. Dozvite se také, jak dob-
ii lidé vyhledavali hostinské podniky
v$ech moznych tipii: restaurace, hostin-
ce, pivnice, krémy, vycepy, aby se mohli
schazet a uspokojit své potieby a tuzby,

ke kterym patiilo vedle chuti obéerstvit

se lahodnym mokem a jidlem také pra-
ni pobavit se a poveselit. Cim tispésnéj-
$i bylo naplnéni téchto pozadavkd, tim
vice se z béznych a obcasnych navstévni-
ka stavali stéli nebo kmenovi Stamgasti.
Stamgasti jakozto téméi kazdodenni né-
vitévnici byli totiz jakymsi lakmusovym
papirkem, ktery dokézal naprosto pres-
né kontrolovat kvalitu piva, ktery poznd,
ze na pivu neni néco v poradku, Ze sklo
neni tak ¢isté, jak vzdy byvd, nebo ze ten
novy vycepni prosté¢ neni takovy machr,
jako byl Tonda, a svou nespokojenost d4
okamzité znit.

Tradice $tamgasti trvd dodnes
a prerovsky pivovar Zubr jich mé po-
ehnané. Stamgasti sice uZ u piva ne-
sedi kazdy den, ale do hospody chodi
pravidelné a jejich vztah k pivu a znac-
ce zUstdva pevny. Pivovar Zubr ma
také nemaly pocet piiznivcl a fanous-
ka, vas vSech, kteff se s ndmi podilite
na pokracovani piibéhu pivovaru
Zubr a jeho piva. Vasi ptizné si velmi
vazime a véfim, Ze i naddle budeme
déle drzet smér, kterym jsme se pii va-
feni piva vydali, aby si i dal$f generace
piiznived naseho piva mohly pochut-
nat na pivu, jez vafime z poctivych
surovin, a hlavné s laskou. A jd sama
doufim, Ze se i mé liska k pivu a tra-
di¢nimu zptsobu jeho vafeni promita
do chuti nejen tradi¢nich zubfich zna-
ek, ale i nasich speciali.

Pripfjim vSem na zdravi a pivovaru
Zubr pieji spokojené Stamgasty i za-
méstnance, diky jejichz podpofe muze

pivovar nadéle prosperovat a vzkvétat.
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HISTORIE PIVOVARNICTVI

Prvni zminky o vyrobé piva by-
chom naéli na tizemi{ dne$niho Irinu,
soucasné s tim se prvni psané zmin-
ky objevuji ve starovekém Egypté
a Mezopotamii, jez jsou povazovany
za kolébku veskeré civilizace. Jakmile
zacali lidé¢ s kontrolovanym zemédél-
stvim a prvnimi obilovinami, rodi se
ndm lahodny ndpoj, ktery lIze oznatit
za prvni pivo v lidskych déjinéch.

Objev vyuziti procesu fermentace
na tizemi{ dne$niho Irdnu je prvotnim
diikazem o vyrob¢ piva.

Prvopodatek civilizace a nascho
kolektivniho védéni a usili je spjat
pravé s jeho vyrobou. Je to dikaz
toho, ze lidé zacali vyvijet technolo-
gie a tim zacali budovat kulturu.

Na naSem uzemi se pivo vafilo
prevazné v klésterech, keeré byly také
mistem, kde se péstoval chmel.

Do obdobi prumyslové revolu-
ce na pocatku 18. stoleti se pivo va-
filo vyhradné v domécim métitku
nebo zminénych klésterech, ale hlav-

Y, 3,37 v, / LR A ANA
ne uvnitr spolecenstv1, uvnitr urcite

Lidstvo milovalo tento ndpoj odpradavna. Jeho historie

sahd az 7 tisic let do minulosti, kdy starovéké civilizace

ruzneé experz’menmmly s v)?robou piva. Recepmm se menila

kraj od kraje i vesnice od vesnice, ale hlavni myslenka

ztistala stejnd. OsvéZujici a hotkou chut zajistoval chmel

a kvasnice. Procesem kvaseni se docililo i pozvednuti

usmeévu. Pivo Hew urcitosti jedm’m Z prvm’ch mz’pojii

a jeho 0bliba hojné pretrvdavi dodnes. V tomto clanku se

sezndmime s jeho historit, protoze nase milované pivo si tuto

pozornost bezesporu zaslouzi!

kultury. Pramyslovd revoluce byla
tedy velmi vyraznou zménou, kterou
vyroba piva prosla.

Lidé cheéli vic, cheéli vyrdbé vic,
a to ve jednoduseji, rychleji, a hlavné
ve velkém!

S vyndlezem modernich techno-
logii, jakymi jsou hustoméry a teplo-
méry, se cely proces zjednodusil a dal
sladkovi kontrolu nad samotnym pro-
cesem. Pivo se tedy mohlo pysnit std-
lou chuti, konstantni kvalitou a zacaly
vznikat velké pivovary. Devatendcté
stoleti je v pivovarnictvi tedy dobou,
kdy se lidé soustfedili piedev$im
na modernizaci celého procesu vate-
ni piva a také zacaly vznikat specidlni
ucebni obory. Roku 1868 byla zaloze-
na Sladovnicka $kola v Praze. V roce
1887 byl zalozen Vyzkumny tstav pi-
vovarsky a sladafsky a také dalsi nava-
zujici vys$$i skoly a v navaznosti na to
i Védecké ustavy pivovarské.

Bé¢hem temnych obdobi druhé
svétové valky byla vyuka na skoldch

pozastavena a POté znovu obnovena.

V roce 2008 ceské pivo ziskalo
CHZO jako oznaleni vyjimecné-
ho zemédélského produktu naseho
regionu.

Pivo je dnes nejproddvanéj$im al-
koholickym napojem na svété a mu-
zeme je najit téméf kdekoliv. Jak jiz
slovo ,,pivo“ napovidd, vyraz pochdzi
ze staroslovénstiny a znamen4 nejroz-

YV, >y 4 4 -
SII'CIlCJSl napOJ.

Sticirna sudi

CASY SE MENI, CHUT ZUSTAVA

Pivovar Zubr patvi mezi tradicni virobce pivajiz od roku 1872, kdy byl slavnostné polozen

zdkladni kdmen pivovar. I pres rozsiahlou rekonstrukci a modernizaci pivovaru v poslednich

25 letech se zde vyribi pivo stle stejrym klasickym zpiisobem podle tradicnich receptur. At uz jde

0 dvourmutovy dekokcni varni postup, kvaseni mladiny na spilce v otevienyjch kidich, nebo dlouhé

zrdni piva v leZdckém sklepé pri nizkyjch teplotdch. Spojenim tradicnich receptur, klasického postupu

vyroby a previzné regiondlnich surovin té nejvyssi kvality vznikd jedinecné pivo s charakteristickou

a vyvazenou plnou chuti, prijemmon harmonickou hovkosti a dobrym vizem a pénou. Pivovar Zuby
£ Y 7y

se zaméruje vihradné na spodné kvasend piva a v jeho nabice lze najit svétld, polotmava i tmavd

vycepni piva, leZdky, pivni specidly i ochucend piva.

Kvalitni suroviny jsou
alfou a omegou chuti

Zékladem pro vyrobu dobr¢ho piva
jsou predevsim kvalitni suroviny — je¢-
ny slad, chmel a kvasnice, a samoziejmé
voda. Kazdy sladek potvrdi, Ze bez sku-
te¢né kvalitnich surovin se dobré pivo
v podstaté uvafit nedd. Lahodnou, har-
monickou plnou chut a skvélou pitelnost
dodévaji prerovskému pivu spolu s tra-
di¢nim vyrobnim postupem také lokdlni
akvalitni suroviny ze sttedni Moravy.

Unikatni trsicky chmel

Chmel je zékladni surovinou, kte-
r4 ptimo ovliviiuje chut piva a dodava
mu charakeeristickou hotkost. Pivovar

ZUBR se nachdzi v jedné z nejvyhlase-

na vyrobu 1 pallitru ¢eského
lezaku se spoti-ebuje:

néjsich chmelatskych oblasti v Ceské
republice — v Trsické oblasti. Domi-
nantni odriidou chmele, ktera se zde
péstuje, je Zatecky polorany ¢ervenak.
Patii mezi nejkvalitnéjsi odrady chme-
le na celém svété a je nezaménitelny
piedev$im diky svému unikdtnimu
jemnému a bohatému aroma, které
dodava pivu jeho jedine¢nou hoikost

. Y U
asilnou vyvazenou chut.

Hanacké slady
podtrhnou vyslednou
chut

Na dlouhodobé kvalité a chu-
ti piva Zubr se velkou mérou podili
i pouziti kvalitniho sladu vyrobené-
ho z hanackych je¢ment. Tyto slady

prvotiidni kvality dodavaji pivu neje-

2-4 litry
vody

2-3 sistice
chmele

nom jeho neopakovatelny charakter
plné chuti typické pro Cesky lezdk,
ale i krdsnou zlatojantarovou barvu s

medovymi odstiny.
Voda a zase voda

Na vyslednou kvalitu piva m4 vliv
také pouzitd voda, kterd musi spliio-
vat nejpiisnéj$i parametry. V prvnich
dvou letech své existence pivovar
vyuzival vodu z vlastnich studni, ale
s narustajici vyrobou tato voda pte-
stala stacit, a proto byl v roce 1874
ztizen vodovod s piskovymi filtry
z Betvy. V poslednich desetiletich
pouziva pivovar pouze vodu z Tova-
¢ovskych jezer, kterd svymi paramet-
ry spliuje piisné pozadavky pivovaru

na kvalitu varni vody.

2400 zrnicek
sladu
z 90-100 klasu
jecmene

2,5 g hustych
tekutych kvasnic



TAK SEL CAS V PIVOVARU ZUBR

Dejiny Ceského pivovarnictvi Jsou velmi zajz’mavou

kapitolou nasi historie, jenz sahd do proni poloviny

10. stoleti. Stejné tak vyroba piva v Prerové mdi

nékolikasetletou tradici. Tradice vareni piva se v Prerové
datuje od roku 1256, kdy kril Premys! Otakar I1. udélil

Prerovu prdvo vayit pivo. Dalst Yozvoj pivovaru je spjat

predevsim s rodem Pernstejnii.

Zacalo to

Premyslem
Otakarem Il.

Diky rodu Pernstejntt vznikl
v roce 1480 pansky pivovar, ktery dal
postavit Vilém z Pernstejna, jehoZ rod
patfil k nejvyznamnéj$im moravskym
rodiim. Rod mél ve svém rodovém
znaku ¢ernou zubii hlavu se zlatou
houzvi v nozdrach. Pry podle povésti,

7w

ktera tikd, Ze v moravskych hvozdech

Uskladriovini ledu

zil uhlif, ktery byl ¢asto mimo svou
chaloupku, kde mél své zdsoby a vie,
co potieboval. Nicméné do chaloup-
ky se mu nauil chodit zubr, ktery mu
zral a kradl jidlo a zasoby. Jednou se
uhlif rozhodl, Ze si na vetielce pocka,
a nacapal ho ptimo v chaloupce. Za-
stoupil mu cestu, chytil ho za rohy a
nozdrami mu provlékl houzev, kte-
rou vytrhl ze dvefi. Dovedl jej jako
dar ke krali a utal mu jedinou ranou
hlavu sekyrou. Krél jej za state¢nost
odménil a dal mu svobodou, kus
zemé a udélil znak ¢erné zubii hlavy

s houzvi v nozdrach.

Stavba pivovaru

Zakladni kamen
a zrod akciového
pivovaru v Prerové

V druhé poloviné 19. stoleti se Pre-
rov dockal rozkvétu diky piekotnému
hospodétskému rozvoji a také diky vy-
budovani zeleznice z Vidné do Pterova.
Zanedlouho se tak Pierov stal klicovou
zelezni¢ni tepnou a silici ekonomickd
vykonnost mésta s sebou pfineslaimoz-
nost zalozit prvni akciovy pivovar. Za-
kladni kimen by poloZen v roce 1872.
Nisledujictho roku byl pivovar slav-

Naklidka pivovarského Zeleznicniho vagonu

Interiér lezdckého sklepa s dievénymi sudy

nostné vysvécen a uvafila se zde prvni
varka piva, které se vzapéti zacalo pro-
dévat pod registrovanou ochrannou
znamkou. Slava pierovského pivovaru
rostla i ve svété. Roku 1898 byl pivova-
ru udélen diplom pro ocenéni kvality
piva na Jubilejni vystavé ve Vidni.

V prvni poloviné 20. stoleti do-
slo ke zndrodnéni pivovaru; vSechny
pivovary v zemi se zacaly sdruzovat
do narodnich podnikd. V roce 1948
pak vznikl ndrodni podnik Hanacké
pivovary, ten tvofily pterovsky pivo-
var, pivovar v Prostéjové, Olomouci,
TéSeticich, Krométizi a o rok pozdéji
se k podniku pfi¢lenily i Severomorav-
ské zavody Litovel a HanuSovice.

V lété roku 1997 postihly Pierov
ni¢ivé povodné, zasazen byl i aredl

pivovaru, ktery feka Beéva zaplavila

Stard stactrna lahvi

do vysky téméf dvou metrti. Po této
katastrof¢ bylo nutné investovat
do obnovy a oprav vodou poni¢enych
budov a zatizeni.

V roce 2000 byla spusténa do pro-
vozu nova varna, kterd uvati 2 450 hl
mladiny za 24 hodin a pracuje
v plné automatickém rezimu. V dal-
$ich letech nasledovala nova vifiva
kid, chlazeni mladiny a propaga¢ni
stanice.

V roce 2010 byla zahijena vystavba

objektu nové stacirny a skladu v pivova-

Tradicni zpiisob manipulace se sudy

ru, keerd byla se tfemi sti¢ecimi linkami
uvedena do provozu v tnoru 2011.
Lidé starajici se o pivovar méli
od pocatku vizi zdokonalovani pro-
cesu vyroby, kterd davala zdruky kon-
stantni kvality a chuti. Diky pouziti
modernich technologii se cely postup
zdokonaloval a daval slddkovi vice
kontroly nad celym prabéhem vyro-
by. Neménila se tedy ptivodni tradi¢-
ni receptura vafeni piva, ale pouze
technologické zafizeni pro jeho vy-
robu. A proto je pivo Zubr jednim
z nejlepsich, které miiZete v nasi zemi
ochutnat! Ostatné¢ pivovar Zubr pa-
tif k nejoceriovanéj§im pivovarim
u nds a pravidelné sbird medaile
na prestiznich tuzemskych i zahra-
ni¢nich odbornych degustaénich sou-
tézich. V soucasné dobé jich ma jiz

vice nez 130, z toho pfes 50 zlatych.

Sprdvni budova pivovaru v roce 1930



MILNIKY V HISTORII
PREROVSKEHO PIVOVARU

slavnostni polozeni zdkladniho udéleni prestizniho titulu
kamene pivovaru cisaisko-kralovsky dvorni dodavatel

I I .
Viroba piva v Prerové ma nékolikasetletou tradici. 1873 1890 1899
Tradice wz;”em’pz'wz se v Prerové datuje od roku 125 6, byla uvatena prvni virka piva roz$ifeni skladu ledu na kapacitu pozér v prostoru nad varnou;
kdy krdl Premysl Otakar II. udélil Prerovu privo varit 530 voet byla postavena novd administrativni
budova do ulice Komenského, kterd byly vyhloubeny dalsi ti sklepy
stoji dodnes a jejich celkovy pocet tak doséhl 11;

pivo. Dalsi rozvoj pivovaru je spjat predevsim s danou
dobou. Nez prerovsky pivovar ziskal podobu tak, jak roziitila se kapacita spilky
na celkovych 170 kadi

ho zndme dnes, musel za 150 let své existence urazit
dlouhou cestu obsabujici 21 dileZitych milniki. 1905
1959 modernizace varny na dennf
topeni uhlim nahradilo parni kapacitu 432 hl mladiny
1912

vytapéni z teplarny

pivovar mél v obé¢hu 20 tisic suda
a stal se nejvétsim ceskym

pivovarem na Morav¢

vznik ndrodniho koncernového zmizeli posledni koné z pivovarskych : : .
P P Y pivovovar byl zndrodnén, patfilo nové spilka o rozloze 1 900 m*

mu celkem 13 sklada piva

podniku Severomoravské pivovary mastali a nahradily je automobily
a 22 restauraci; v témze roce byl

se sidlem v Pferové
ztizen ndrodni podnik Handcké

1973 pivovary se sidlem v Pferové
lezacké sudy byly vyménény
za ocelové tanky a byl zakoupen 1988
vklada¢ lahvi, ktery nahradil ru¢ni ukonéeni provozu ptvodni sladovny 2011
v Pferové; transformace koncernu zahdjeni provozu nové haly
2018

manipulaci s lahvemi
Severomoravské pivovary na stétni zprovoznéni nové varny s kapacitou na sta¢eni a skladovdni hotovych

podnik Pivovary Pierov 350 hl jedné varky (az 7 vérek za den) rekonstrukce filtrace instalace nového chladi¢e mladiny

m )

vyrobkt

nic¢ivd povoden zatopila pivovar ukonéeni kompletni rekonstrukee instalace nového balictho stroje
do vysky téméf 2 metrti lezéckych sklepui véetné nové na plechovky
kanalizace
S



PIVOVARNICKE PROFESE

Pivo bylo od nepaméti oblibenym ndapojem. Jeho lahodnou horkon chut si uzivali lidé

veera a dnes

stroje. Jedinym prostiedkem, jak si
pochutnat na spravné vychlazeném
pivy, byl sklep plny ledu. Ledafi na
fece led fezali ru¢né, musel mit mini-
mélné 30 cm. Ve sklepé se led skladal
tak, aby mezi nim a kolem néj bylo
co nejméné volného prostoru. Tim
déle vydrzel. Jak potom tél, ochlazo-
val sudy s pivem. Jednim z velmi sta-
rych femesel je bednét, ktery zhoto-
voval rtizné druhy dfevénych nadob
od $toudvi, van az po skopky, Standli-
ky a ktery vyrdbél lezécké a transport-
ni sudy z tvrdého dieva.

Koneéné posty tohoto procesu
zastéval ,,forman, keery rozvazel pivo
z ivovarti do hospod a ,,$enkyt, ktery
ho v hospodach ¢epoval.

Nejvyse cenéno bylo femeslo sla-
dovnika, jehoZ odpovédnost za kvali-
tu vyrabéného piva byla rozhodujici,
a ¢lenové tohoto cechu patiili vzdy
k vazené skupiné méstant.

A protoze doba neziistane nikdy
stejnd a svét se méni, tak i vyroba piva

prosla velkym vyvojem.

Prvnim rokem praci

v pivovaru zastdvalo jen
18 délnika.

O dva roky pozdéji

se jejich pocet

zdvojnasobil.

V dobé 25. vyroci
mél pivovar jiz
pres 100 zaméstnancii.

Dnes pivovar Zubr
zaméstnava 170 lidi.

S industrializaci a automatizaci
na pocitku 20. stoleti zacaly zanikat
staré profese, a naopak se objevova-
ly nové. Nejc¢astéji mizela povolani
proto, ze lidskou praci nahradily
stroje, nebo naopak doslo i k zdniku
nékterych technologii, ptikladem

muze byt bedndt. V pierovském

pivovaru se naptiklad zacalo v roce
1995 stélet pivo do soucasnych ne-
rezovych sudt. Dal$i profese existu-
ji dal, ale pod jinym ndzvem, nebo
naopak nézev zustal, ale profese ma
zcela jinou ndpln i technologii. Pti-
kladem muze byt doprava a distri-
buce. Dtive dopravu piva zajistovaly
konské a volské provozy, a proto byly
soucdsti nejen prerovského pivova-
ru i velké stdje a chlévy, stejné tak
jako nocleharna pro ko¢i. Napftiklad
na pocatku prvni svétové vilky mél
pterovsky pivovar vice nez 20 part
taznych zvifat. Nyni dopravu zajis-
tuji ndkladni automobily ruznych
typt i velikosti a fidi¢i jiz maji naplé-
nované trasy tak, aby se mohli vyspat
v pohodli vlastniho domova.

Rozvoj a rychlé tempo néstupu
novych technologii nelze zastavit
a tale vznikaji nové a nové postupy,
jak pomoci technologii docilit co
nejefekeivnéjsi vyroby. Co se viak
pravdépodobné nikdy nezméni, je

tradi¢ni vyroba ¢eského piva.

vsech starovékych civilizaci. Kazda si ménila svou origindlni recepturu, ale podstata
ztistdvala stejnd. Vie se tykalo obilnin, kvasnic a neodmyslitelné chuti, kterou si lidé

VEDELI JSTE, ZE ...

po staleti upravovali ,ditm od domu” a kraj od kraje“.

v__e Rozemleti sladu ve mlyné a dopra- 3 p al i .
Jak se melllly e g Zajimavym povoldnim bylo pivopalstvi
f tfaebné vu VO prOVaru Za}ls oval ,,Sro yr 0 ; ) Gy g ; :
proiese po Zeny mély i nadale pfi vjrobé piva a vinopalstvi. Palilo se nékdy z dobrého piva, ale

pro vyrobu piva?

Vai‘eni avyrobu piva mély ve stiedo-
véku na starosti Zeny, protoze pivo
bylo soucasti bézného jidelnicku a vafilo
se doma. Pozdgji, v pravovare¢nych do-
mech, se za¢ali vafeni piva vénovat muzi
a tehdy zfejmé vznikla i profese sladka.
Jeho pomocnikem byl ,,pan podstarsi®,
jenz dohlizel na dodrzovéni vsech pii-
kazt slidka. Dalsimi pomocniky byli

stovarysi' klasi¢tl u¢iové.

svou rolj, fikalo se jim ,,sudomylky®, ty
se staraly o myti sudu1 a ¢istotu celého
procesu. O suseni sladu a teplo ve slado-
vé se starali ,,hvozdi“ nebo také ,,¢oudi'.

Kli¢ici slad méli na starosti ,vi-
drovnici® ti ho piehazovali dfevénou
lopatou a sledovali jeho kvalitu.

Cely proces se neobesel bez ,,sklepni-
ka®, ktery dohliZel na kvaseni piva a jeho
zrani. S tim Gzce souviselo i femeslo le-
dafe. Toto femeslo bylo provozované

v dobéch pied zavedenim chladictho
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predevsim ze $patného piva a vina. V 16. stoleti

tato dvé povolani byla povazovana za jedno,

pojmenovani se vyskytovala vedle sebe jako

synonyma. Sladkiém i vechnosti se nelibilo, ze se

palilo z dobrého piva a vina, a snazili se vyrobcium

pélenky omezit prodej jen na zkazené pivo a vino.

Zivnost pali¢i byla vidy spise trpéna a leckde byla

pfimo zakazovana.
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ZAJIMAVOSTI ZE SVETA MODY

Tricata léta

D 1 6da zahrnovala médni odévy,
obuy, pokryvky hlavy, kosme-

tiku, $perky a galanterii. Patfily k ni

Byt mdda nebyla spjata s pivem a pivovarnictvim primo,

zaméstnanci i Stamgasti se vidi hezky 0blékli a vyrazili

na Spacir s rodinou nebo s piiteli tveba na dobré pivo a jidlo

do restaurace (i hospody. Dobové fotografie zaméstnanci

pivovaru napovéds, Ze rozhodné nechodili jen v pracovnim

odévu. A co se nosilo v predvilecném Ceskoslovensku?

také nové aspekty spolecenského vy-
stupovéani zen, zalinaly chodit samy
bez doprovodu muzi nebo koufily
na vefejnosti. Mdda byla rozmanitd
a vykazovala prvni znimky eman-

cipace zen. Zeny ptidavaly do svého

Satniku muzské prvky garderoby.
Tticatd léta by se v Zenském odivéni
dala oznatit za epochu prodluzova-
ni. Zapfi¢inila ji hospodarska krize,
diky které se na avantgardni mode-

ly, jako krétké sukné ¢i stfihy vlasa,

Vedeni prerovského pivovaru na vyleté v Karlovych Varech okolo roku 1931. Fr. Stradiot je v druhé 7adé vpravo a jeho manzelka Anna v pruni vadé vpravo.

Mezi nejvyznamnéj$i ndvrhére a firmy této doby patiili Hana Podolskd, mnohdy piezdivand Kralovna prvorepublikové

moédy, dale salén Oldficha Rosenbauma nebo Modelovy diim Arnostky Roubickové. Roku 1935 vstoupil mezi panské krejéi

v Praze nejvyznamnéjsi konkurent, Salén Adam. Byl piivodné jen prazskou pobockou krejéovské firmy Knize, zalozené roku

1925 v Karlovych Varech. Majitel obou znaéek se jmenoval Friedrich Wolf a brzy se v obchodovini s panskymi odévy vysvihl

na evropskou uroven, oteviel totiz pobocky ve Vidni, v Berliné, Pafizi, Londyné, a dokonce i v New Yorku. V roce 1948 byla

firma zndrodnéna a podfizena podniku Odévni tvorba, pozdéji Odévni sluzba Adam.
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zapominalo. Zeny zadaly opét nosit
del$i sukné a Saty, které se od pasu
postupné rozifovaly, znovu si zacaly
zakladat na eleganci, ptuvabu a krase.
Saty byly obvykle drahé, takZe s nimi
zeny zachazely Setrné a opatrné, aby
jim vydrzely co nejdéle. Zaéinaly
se nosit i halenky se suknémi, byly
levnéj$i nez samotné Saty. Soudldsti
toalety kazdé ddmy byly odedavna
rukavice, nyni se v§ak nesundivaly
pii bézném pozdravu, pouze pii li-
bani ruky. Emancipované Zeny stale
provokovaly kostymy s kalhotami.
Muzsky odév se ve stfihu zprvu
zésadné neménil, u sak se upravovaly
vycpavky ramen, $itka klop a silueta
postavy. Z materidlt k dosud pie-
vlddajicimu vInénému suknu piibyl
vinény tvid a pro volny ¢as bavinény
mansestr. Novy zivotni styl mél vliv
hlavné na muze mladsi generace, kte-
fi slevili z formalnosti dosud vyhrad-
niho obleku se sakem. Pfiklanéli se
k vétSimu pohodli. Misto sak se za-
¢aly nosit sportovni pulovry a plete-
né svetry. Nosily se kosile s me¢kkym
limcem, $iroké kratké kalhoty sepnuté
pod kolenem na knoflik (tzv. pump-
ky nebo goltky). Kalhoty k oblekiim
mély volnéj$i stith, Siroké nohavice
(boot cut) a dole zdlozky. Star$i ge-
nerace vétSinou zlstavala u Cernych
oblekt, Zaketu, vest, nevyrazné pru-
hovanych soukennych kalhot, kosil
s pfipinacimi tuhymi limecky, n¢kdy
i bot s navleky, tzv. psimi deckami.
Cylindry byly vystiidiny bufinkami
av lété slamdky. K dalezitym médnim
doplnkam patiily vychdzkové hole
a destniky, dymky, $picky a ozdob-
nd pouzdra na cigarety (cigartasky),
pouzdérka na Stupavy tabdk ¢i zazi-
vaci sodu, velké manzetové knoflicky,

jehlice do kravaty a pe¢etni prsteny.

Pamétnik Ing. Viléem Nohel

Ing. Vilém Nohel se narodil v roce
1951 a velka &ist jeho profesniho

Zivota je spojena s prerovskym pivo-
varem. Pivovarstvi studoval na Stfedni
prumyslové skole potravinaiské tech-
nologie a nisledné na Vysoké skole
chemicko-technologické. Po promoci
nastoupil do Severomoravskych pivo-
varQ, n. p., Pferov, konkrétné do za-
vodu Radegast NoSovice. Zacal praci
v laboratofi a postupné ve vyrobé pro-
Sel vSemi pozicemi mistrt, vedoucich
stiedisck v pivovaru a na sladovné
a Sest let byl podslidkem. Nésledné
piesel do Pierova, kde pracoval na po-
zici vyrobniho ndméstka a v roce 1989
byl zvolen podnikovym feditelem
stitntho podniku Pivovary Pierov
a po jeho transformaci na akciovou
spole¢nost byl jejim generalnim fedi-
telem. Poslednich 27 let zastaval funk-
ci vyrobné-technického feditele sku-
piny pivovarti Zubr, Litovel a Holba.
V roce 2013 si odnesl Cenu ¢eského
sladka E. O. Poupéte za pfinos Ceské-
mu pivovarstvi a sladafstvi.

V roce 2020 publikoval odborny
¢lanek ,,Ballingova attenuaéni nauka
a kalkulator slozeni piva“, ve kterém

matematicky odvodil alkoholové fak-

13

tory zd4nlivé attenuace pro soucasné
pivovarstvi. Je autorem webové apli-
kace kalkulatoru pro vypocet sloZeni
piva na zékladé¢ znalosti dvou para-
metrt piva — www.balling.cz.

V loriském roce byl Vilém Nohel
uveden do Siné slavy ¢éeského pivo-
varstvi a sladafstvi. Toto nejvyssi oce-
néni je odménou odbornikim, keeii
svymi znalostmi, schopnostmi, praco-
vitosti a moralnimi hodnotami pfispé-
li k etablovéni pivovarnictvi ve spole¢-
nosti a kultute Ceské republiky.

Pivo a pivovarnictvi je jeho celozi-
votni ldskou a vd3ni. A co tomu pted-
chizelo?

»Coby patnactiletého chlapce mé
bavila matematika, chemie a biolo-
gie. V misté¢ mého rodisté a bydlisté
tou dobou zapocala vystavba nového
pivovaru. To vse se potkalo a najed-
nou bylo 0 mém budoucim zaméfeni
rozhodnuto,’ vzpomind na své pocat-
ky Vilém Nohel.

Prvni zku$enosti s vyrobou sladu
apivaziskal nabrigddach jesté v dobg,
kdy studoval na Stfedni prumyslo-
vé skole potravinafské technologie
v Praze v Podskalské ulici. Potom

uz nasledovalo studium na Vysoké



skole chemicko-technologické v Pra-
ze a prvni pusobisté v podniku Se-
veromoravské pivovary.

»Cely profesni Zivot — 46 let
— jsem pusobil v jedné pivovarské
spole¢nosti. Nastoupil jsem do pi-
vovaru Radegast, ktery byl v té dob¢
soucdsti narodniho podniku Severo-
moravské pivovary Ptferov. Zadinal
jsem v laboratofi a postupné jsem
pro$el rliznymi pozicemi ve vyrobé
- od préce sménového mistra varny
a spilky ptes vedouciho vech vyrob-
nich stiedisek az po funkei podslad-
ka. Na ta léta hrozné rdd vzpomi-
nam. Po deseti letech jsem v ramci
podniku ptesel do Pterova, kde jsem
setrval az do odchodu do diichodu
v roce 2021. Poslednich 27 let jsem
pracoval jako vyrobné-technicky fe-
ditel pivovart Zubr, Litovel a Hol-
ba. Mohu bez nadsdzky fict, ze ma
préce byla i mym konic¢kem,* dodava
Ing. Vilém Nohel.

Piva Zubr patii mezi dlouhodobé
nejlépe hodnocené v téch nejprestiz-
néjsich soutézich, pivovar je za po-
slednich dvacet let dokonce nejoce-
novanéj$im v celé CR. Co je podle vés
hlavnim d@ivodem téchto uspéchu?

»Na vysledné kvalit¢ piv se podili
mnoho faktort. Zakladem jsou kvalit-
ni suroviny — slad z hanickych je¢me-
ni a chmel z trsické oblasti a tradi¢ni
vyrobni postup - piiprava mladiny
dvourmutovym dekokénim zptisobem,
kvaSeni v otevienych kadich na spilce
a dlouhé dokvasovani a zréni piva v le-
zackych tancich pfi nizkych teplotach.
Alfou a omegou je mikrobiologickd
distota provozu a produktu. Rozhodu-
jicim faktorem pro mé jsou vsak lidé,
jejich odbornd zptisobilost a praxe, coz
je zarukou vyroby kvalitnich piv i jejich
hodnoceni. Piva hodnoti anonymnim
zpusobem slédci a technologové z kon-
kuren¢nich pivovart a odbornici z dal-

sich pivovarskych instituci. Z odborné-

ho hlediska je to tedy nejvyssi mozné
vyznamendani, protoze neni ovlivnéno
marketingovymi aspekty. Na druhou
stranu tato ocenéni prfijimam se vsi
skromnosti a pokorou. Dnes maji prak-
ticky vSichni stejné moznosti a pod-
minky pro vyrobu kvalitniho piva, coz
v minulém reZimu tomu tak nebylo;’

uzavird Vilém Nohel.
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Ing. Vilém Nohel s cenon Ceského sladka
E. O. Poupéte za prinos Ceskému pivovarstvi
a sladaistvi, Praba, rok 2013

Prestizni cena ¢eského slidka Frantiska Ondieje Poupéte je pojmenovana
po legendarnim sladkovi z konce 18. stoleti a je uréena tém, ktefi se zaslouzili o rozvoj
¢eského pivovarstvi. Tuto cenu kazdoro¢né udéluje Cesky svaz pivovari a sladoven.

Kdo byl Frantisek
0. Poupé?

‘ Yelky reformdtor pivovarnictvi,

prvni svého druhu na svété. Pro-
sazoval napiiklad vyrobu pivazje¢ného
sladu, coZ se nakonec ujalo ve vétsiné
pivovartl. Do té doby se pouzivala tfeba
pSenice nebo oves. Vyznamné stabilizo-
val kvalitu piva, keeré se lisilo s kazdou
varkou. Ale byl také slddkem, ktery
~vyzradil® tajemstvi piva. Své bohaté

zkuSenosti totiz ptedaval ostatnim sldd-

kam, byl autorem prvni ¢eské védecké
publikace o vyrobé piva Uméni vafit
pivo a zalozil v Brné prvni pivovarskou
$kolu na svété. Za to siziskal velké uzna-
ni, ale i nendvist konkurence, protoze
do té doby si uméni vafit pivo piedavali
sladci mezi sebou a peclivé své tajem-
stvi hlidali. Poupé byl nejen vynikajici
profesional, ale mél i hluboké znalos-
ti v jinych oborech, naptiklad fyzice
a chemii, diky ¢emuz védél, jak procesy
piivafeni piva funguji. Nebél se novych
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védeckych postupi a ucil sladky pouzi-
vat teplomér a sacharometr, takzvanou
pivni vahu, snazil se z oboru vymytit
babské rady a povéry. Frantisek Poupé
zemiel v roce 1805 v pouhych 52 le-
tech, zanechal po sobé velmi slusné
jméni, vdovu, pét deer a syna Frantiska
Xavera, ktery el ve stopach otce a slid-
koval napiiklad na Bitové. Frantisek
Poupé se stal legendou tuzemského pi-
vovarnictvi a dodnes se k jeho odkazu
hlasi vsichni, kdo se kolem vyroby piva

todi.

CO JSTE MOZNA NEVEDELI

o prerovském pivovaru

Béhem dlouhych 150 let exis-

tence pivovaru se varila rdzna

OBJEV Z PUDY

piva. Co se za tu dobu ale nezméni-

lo, je tradi¢ni zpusob vyroby, kvaseni
na otevieni spilce, dlouhé zrani v le-
zickém sklepé. Primérnd spotieba Zajimavy objev u¢inil Josef Hrabak z Hulina. Pfi
piva na obyvatele na Moravé ¢inila vyklizeni domu po teté nasel na ptidé plnou a ne-
64 litra. Pro predstavu: v Cechéch to porusenou starou lihev pterovského piva. Hrdé ji vé-
bylo 79 litra. Pted vypuknutim prvni noval pivovaru Zubr a mohlo zaé¢it zkoumdni obsahu.
svétové valky, v obdobi velké prospe- Odbornici z pivovaru ji podle vzhledu lihve a etikety
rity pivovaru, bylo mozné najit v na- datovali do 30. let minulého stoleti, to byl slidkem
bidce piva jako 15° ¢erny Pterovan, prerovského pivovaru Frantisek Stradiot. Pivo pocho-
12° Biezndk, 11° salonni pivo nebo

10° lezdk. V obdobi prvni republiky

je$té neexistovaly pivni etikety a riiz-

pitelné neni ndpoj uréeny k archivaci, a pravé proto
bylo nalezeni tak starého ndpoje ojedinélé a jeho nalez
hodné rozproudil vSedni dny pierovského pivovaru.
ni distributofi prodavali pferovské
pivo v lahvich s vlastnimi etiketami.
10° Hanak, Karamelové zdravotni
pivo FE. Jaro$ 10°, 14° Porter, pierov-
sky 12° svétly lezak, Prerovské akcio-
vé pivo vycepni 10° svétlé.

V sedmdesatych a osmdesatych le-
tech se sortiment pivovaru prakticky
nezménil, varila se sedmicka, osmié-
ka, desitka, dvanictka a o VAnocich
a Velikonocich se objevovalo silnéjsi
pivo 14° Handk.

< A RAM ELDWVE

| ZDRAVOTNI TMAVE PIVO

o‘o‘hﬂo F.IARODS ’_.\j\-‘ce

STVEROMORAVIXE
PIVEVARY A SODOVEALNY. ¥, P, PARREY
TAVOD FATADY

Péerovsky biezitak.

V. Briickner, Bosonohy.

ot
RERoV sk ¢ AKCIOVE

+ SKLAD
SLAPANICE
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7. CEHO SE PILO

historicke korbely vaziei se k déjinam pivovaru

Viechny t#i korbely pochdzeji z poziistalosti byvalého veditele prerovského akciového

pivovaru Eduarda Vivry (Yeditelem byl v letech 1927 az 1941, 7adu let predtim piisobil

v pivovaru pro sprdvni radu jako ticetnt, zemrel jako osmdesatilety v roce 1956, byl

sbératelem dokladii o tradicich prerovského pivovaru, popisované korbely vénoval své

byvalé hospodyni Ludmile Mozisové za opatrovnickon péci ve svém stdri, od ni presly

do viastnictvi PhDy. Milana Mozise, CSc.).

Historicky korbel
sklenény, zvany

»Lakladatelsky”

Informaci o ndzvu ,,Zakladatelsky”
piedal byvaly feditel pterovského ak-
ciového pivovaru Eduard Vivra, ktery
tento korbel poklddal za historicky
nejcennéjsi kus své sbirky. Podle jeho
podani z tohoto korbelu bylo slavnost-
né piipito na zdar budouciho akciové-
ho pivovaru v Pferové na ustavujicim
zasedani ptipravného vyboru pro stav-
bu tohoto pivovaru v roce 1871, proto
se korbelu tikalo ,,Zakladatelsky*.

Korbel pfes své minimalni stafi
125 let je zcela neposkozeny a predsta-
vuje vzécny artefakt vysoké dokumen-
tarni i umélecké hodnoty. M4 kénicky
tvar a znac¢nou V}'féku 43 cm, je opat-
fen puvodnim cinovym vikem na za-
vésu s reliéfnimi ozdobami. Vyroben
je z tmavé zelen¢ho skla, na kterém je
malba emailovymi vypalovacimi barva-
mi s motivem typickym pro tzv. druhé
rokoko v druhé poloviné 19. stoleti.
Korbel byl s vysokou pravdépodobnos-

ti zhotoven ve sklarndch firmy S. Reich

v mésté Krasno (nyn{ soucdst Valasské-
ho Meziti¢i), kterd se vedle proslavené-
ho osvétlovaciho skla a lamp specializo-
vala na podobné parddni historizujici

piedméty ze skla.

Historicky
akeionarsky korbel
médény

Je jednim ze sedmi korbelt zho-
'3 i B 7
tovenych pro sedmi¢lennou spravni

radu prerovského akciového pivova-
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ru k ptileZitosti 30 let zaloZeni toho-
to podniku v roce 1902, o ¢em?z svéd-
& i datovani na korbelu: L. P. (= Léta
Pdn¢) 1902. Tvarem i ozdobami je
kriasnou ukdzkou vrcholné secese,
je vysoky 34 cm, mé viko na zavésu, je
zhotoveny z médéného a mosazného
plechu, je zcela neposkozeny. Zjevné
je dilem nékeeré konvéiské umélecké
dilny z Pferova ¢i okolnich mést. Jeho
fotopodoba je zachycena v reprezen-
tativni publikaci ke 120 letiim vzniku
pterovského pivovaru. (,,Pivovar Pte-
rov 1872-1992°)

Historicky jubilejni
korbel mosazny

Byl zhotoven pro ¢leny spréavni
rady a fidici pracovniky pferovské-
ho akciového pivovaru k 50. vyroéi
jeho zaloZeni v roce 1922. Na kor-
belu je vyryto uméleckym pismem
datovani: A. P. Prerov 1922, coz
znali Akciovy pivovar Prerov 1922.
Je vysoky 33 cm, mé kénicky tvar,
viko na zévésu, je cely z mosakého
plechu, tvarem i ozdobami pfedsta-
vuje doznivajici secesi, je zcela ne-
poskozeny, na dné ma vyrazenu mi-
strovskou znacku tviirce doplnénou
pismeny A. F, jez zfejmé vyjadiuji
zkratku latinského terminu ,,Umé-
lecky vyrobek®. Korbel je esteticky
pusobivy.

PIVNi SLOVNICEK

Ukdzka slovnich vyrazii v pivovarnictvi v 19. stoleti.

Humno - v pivovarnictvi je humno mistnost slouzici ke kli¢eni
je¢mene. Je¢men se zde nechavd namodeny a rozprostfeny na podlaze
zhruba sedm az deset dni. Mistnost by méla byt tmavsi a neptesahovat
uréitou teplotu, kterd se mize v riznych pivovarech lisit.

Béhem kli¢eni se jeémen piehazuje, aby se nezapatil.
Hvozd - k humnu nalezel hvozd, ktery slouzil k odsuseni sladu.
Psinek — mistnost s vystavénou peci pro ptividéni tepla do hvozdu

Strych — stard mérnd jednotka. Jeden strych obsahoval ¢tyfi vértele,
coz bylo ptiblizné 93 litrti. Poéet strychit pro vyrobu piva se dobou

ménil, vzdy zélezelo na rozkazu panovnika.

Kotel (panev) — byl nejcennéjsim zatizenim pivovaru. V dobéch vilek
byl ¢asto ukryvan, nebot se velice rad stéval kofisti dobyvatelii. Panev
byvala odkryt4, viko se na ni ptidévalo az od 19. stoleti. Tekutina se

T4 . ’d v v
v panvi michala ru¢né.

Vidrovacka — dfevénd lopata pouzivand ve sladovné k ptehazovani

kli¢iciho je¢émene na humnu / obdoba kostéte, hteblo

Limpa — dfevény nastroj, ktery slouzil k shrnovéni kvasnych pokryvek
po kvaseni a k ptehazovani sladu. Tento tkon byl velmi zavisly na

zruénosti pracovnika.

Soufek — nabératka, protahovalo (provzdusiiovalo) se jim pivo

v kvasnych kédich.
Nédoby k piti piva — ¢ise, dzbdn, dzber, korbel a Zejdlik

Bednér — vyrabél z mékkého dfeva rizné nddobi, jako byly Stoudve,
standliky, $kopky, stiezy, dzbery, putny, védra, konve, korbliky apod.
Na rozdil od be¢vare, ktery pouzival dievéné obrucle z biizy, lisky,
habru apod., bednat pobijel vyrobky obru¢emi kovovymi, ¢asto

v ’ .
zeleznymi.
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JAK SEL CAS - AKCE V PIVOVARU

Prvni varka piva byla v pivovaru uvatena 14. bfezna 1873. V prvnim roce provozu pivovar uvafil 6 935 hektolitrt

piva, dnesni produkce dosahuje vice nez 250 tisic hektolitri piva. Pivovar dokédzal prekonat nékolik krusnych
obdobi, kterd byla poznamenand nedostatkem surovin i hospodéiskou krizi, dnes patti pferovskd piva mezi ta nejlepsi,
ktera u nds muzeme najit na ¢epech restauraci a na pultech obchodu. Potvrzuje to vice nez 130 ocenéni z odbornych
degusta¢nich soutézi, kterymi kazdoro¢né pivovar rozituje svoji sbirku. A proto je zcela namisté se o své tspéchy

podélit se svymi fanousky a piiznivci. Pivovar Zubr pro né kazdoro¢né potdda fadu akei, mezi keeré patii Zubrfest,

Narozeniny pivovaru nebo Docesna.

ZUBRFEST

Prvni roénik tohoto fes-
tivalu probe¢hl v roce 2005
pod ndzvem Svatek guldse a piva
v méstském parku Michalov,
o rok pozdéji se akce piesunula
do aredlu prerovsk¢ho vystavi-
$t¢ a od roku 2013 se kond pii-
mo v aredlu pivovaru, ktery se
tak oteviel Siroké vefejnosti. Je
to nejvetsi a nejnavstévovanéjsi
akee pivovaru. V poslednich le-
tech probihd v celém aredlu pivo-
varu a navstévnici si mohou uzit
nejen bohaty kulturni program
na dvou hudebnich stagich, ale
mohou také proniknout do tajit
vyroby piva diky komentovanym

exkurzim s privodci.

NAROZENINY
PIVOVARU

Tato akce se kona od dub-

na 2014 v aredlu pivovaru

Zubr pfi ptilezitosti jeho dub-
novych narozenin a de facto
otevira festivalovou sezonu.
Koncept akce vychazi z kla-
sické narozeninové oslavy,
na kterou oslavenec obvykle
zve své piétele a hosti je. Pro-
to je v ramci oslavy narozenin
pivovaru ve vstupence zahr-
nuta neomezena konzumace
piva a limonad z produkce
pivovaru tak, jak se na oslavu

slusi a patfti.

DOCESNA

Nejmladsi z pivovarskych
akci, kterou pivovar uspo-
tadal poprvé v srpnu 2015.
V prvnich dvou letech pro-
bihala nevefejné na chmel-
nici v Cekyni a byla uréena
pouze pro zaméstnance pi-
vovaru, pfipadné pro zvané
hosty, naptiklad patrona piva
ZUBR Grand Milose Rihu.

V roce 2017 se akce po-
prvé  oteviela  vefejnosti.
Na chmelnici v Cekyni pro-
bihaly razné védomostni
i dovednostni soutéze v ¢esa-
ni chmele a na mistnim fot-
balovém htisti byla zajiténa
kulturni ¢4st programu a ob-
Cerstveni. Docesna si klade
za cil ptiblizit lidem jednu
z hlavnich surovin pouziva-
nych pfi vyrobé piva — chmel.
Od roku 2018 se akce pte-
sunula do aredlu pivovaru,
coz ovS$em neznamend, ze pi-
vovar opustil pavodni kon-
cept akce. Chmel se dnes
navazi na prvni nadvofi pi-
vovaru, kde probihaji sou-
téze v Cesani chmele. A jak
uz byvé na akcich v pivovaru
zvykem, nesmi samozfejmé
chybét ani bohaty hudebni

program a obderstveni.
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Jakeé jsou vase znalosti historie pivovaru Zubr?

Ovérte si je v nasem kvizu! Spravné odpovédi na vsechny otdzky naleznete v textech

Zubrich listii a na strinkdch Fanklubu Zubr. Prejeme prijemné (teni!

Ve kterém roce byl slavnostné
polozen zikladni kdmen pivovaru
v Prerové?

A) 1872

B) 1820

C) 1887

Jaky rod se zaslouzil o zaloZeni
prvniho pivovaru v Pferové?

A) Rod Lucemburkii

B) Rod Pernstejnit

C) Rod Kinskych

Rod Pernstejni mél ve svém zna-
ku hlavu zvifete, které to bylo?

A) Had

B) Lev

C) Zubr

V jakém roce byla v prerov-
ském pivovaru uvafena prvni var-
ka piva?

A) 1873

B) 1820

C) 1887

Jak se jmenoval sladek, ktery zde
uvafil prvni varku piva?

A) Josef Groll

B) Daniel Neumann

C) Frantisek Stradiot

V poloviné 19. stoleti byla vybu-
dovand zasadni Zeleznice spojujici
(dopliite) a Pferov. Vedla z:

A) Prahy do Pterova

B) Vidné do Prerova

C) Patize do Pterova

V roce 1997 postihla pivovar ka-
tastrofa. O jakou katastrofu se jed-
nalo?

A) Povodné

B) Tornado

C) Nedostatek chmele

Kterd odrida chmele se nejvice
pouziva pro vyrobu piva Zubr?

A) Zatecky polorany éervenidk

B) Tisicky polorany ¢ervendk

C) Plzensky polorany ¢ervendk
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Pivovaru Zubr byl jiz roku 1898
udélen diplom pro ocenéni kva-
lity piva, stalo se tak na Jubilejni
vystave v:

A) Patizi

B) Vidni

C) Berlin¢

Jaky typ kvaseni pivovar Zubr
pouziva pri vafeni piva?

A) Spodni kvasen{

B) Svrchni kvaseni

C) Maximélni kvaseni

Které pivo z aktuilniho sorti-
mentu pivovaru Zubr bylo inspiro-
vano prvorepublikovou recepturou
sladka Frantiska Stradiota? Napo-
vime vam, Ze v uplynulych 8 letech
patfi k nejocenovanéj$im pivim
na degustacnich soutézich doma
ivzahranidi.

A) Zubr Grand

B) Zubr Maxxim 14%

C) Zubr Classic
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